CURRYWURST
AUF RADERN

JIrgendwann mach
ich auch mal’ne Cur-
rybude auf!” Aus
einem Spaf} unter
Freunden am Im-
bissstand wurde fiir
Thomas Bremert
scharfer Ernst. Im
Mai dieses Jahres

verabschiedete sich

der 53-Jdhrige aus der Stahlbranche und stieg mit
O's Curry buchstablich in das mobile Wurst-Business ein.
In seinem Food-Truck Freddy fahrt der frischgebackene
Gastronom immer dem Hunger nach, um auf Wochen-
maérkten, GroBveranstaltungen, Geburtstagspartys, Fir-
men- und Weihnachtsfeiern oder einfach nur zur Mit-
tagspause den fahrzeugeigenen Grill anzufeuern. Auf
offener Flamme brutzelt er Steaks, Burger, Roster und
nattrlich den Dauerbrenner: die Currywurst. Das Fleisch
bezieht der Premium-Grillmeister von regionalen Metz-
gereibetrieben, auf kiinstliche Zusatzstoffe verzichtet er
ganzlich. Seine Spezialitat serviert Thomas als klassische
Helle oder gepokelt-kréftige Rote mit seiner taglich
frisch gekochten CurrysoB3e nach haus- oder wohl eher
truckeigener Originalrezeptur — auf Wunsch an krossen
Pommes oder im Brotchen und fiir Extrawirste gerne
extra scharf.

0'S CURRY | MOBILER PREMIUM-GRILLSERVICE FUR
EVENTS | TEL.: 0176 / 43 44 60 99

www.fb.com/OsCurr Halle

SPRINGTINS
KNEIPENVERGNUGEN!

Ihr wollt mal richtig was erleben? Dann erweitert eure
Trampelpfade um einen Schlenker in die stdliche Innen-
stadt, hiipft in die Bar Zum springenden Ludwig und ge-
nielBt neben ausgefallenen Drinks wie Whiskey- oder
Honigbier gute Hausmannskost wie Wirstchen-Igel
Schnitzel und Wiirzfleisch. Die neue Inhaberin Alexan-
dra Zottl verhalf schon der ehemaligen Marktwirtschaft
zum Kultstatus. Wer dort gerne weilte, wird die Eck-
kneipe in der Ludwigstral3e lieben und so manche Erin-
nerung an die,guten alten Zeiten” an den Wanden wie-
derentdecken - oder auf den Barhockern am Tresen.
,Meine Stammgdste sind einfach mitgekommen’, freut
sich die 43-Jahrige. Klar, denn hier ist immer etwas los:
Es gibt Tischtennis, Darts, Billard und Poker, ein Kneipen-
quiz sowie Spieleabende
wie zum Beispiel am
26. November mit selbst
gebasteltem Flaschen-
drehen oder Rabatt
angeln. Besonders lustic
wird’s, wenn Alex ihre
Gaste spontan einer
selbst verfassten Knei-
penkrimi auffiihren ldsst
oder sich bei der Metal-
Nightam 5. November als DJane fiir Wunsch-Mucke be-
weist. Langeweile gibt’s hier nicht - da hopst das Herz.
ZUM SPRINGENDEN LUDWIG | LUDWIGSTRASSE 18 |
MI.-MO. AB 18 UHR GEOFFNET | TEL.: 0160/ 96 68 08 31

www.zum—snnenden-ludw: .de
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